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DESSZERTEK DESSERTS
3400 Ft

3 400 HUF
FEKETERIBIZLIS OPERA SZELET 7, 10 BLACKCURRANT OPERA 7. 10
MELEG FAHEJAS SZILVASGOMBOC 2, 4.7 WARM CINNAMON PLUM DUMPLING 2, 4.7

ES ZSERBO 2,4,7,10 “ES” GERBEAUD 2,4,7,10
ETCSOKOLADE

DARK CHOCOLATE
& TONKABAB CREMEUX 2,7

& TONKA BEAN CREMEUX 2,7

Executive Chef: Lévay Adam * Chef: Konya Géza * Zsidai Senior Group Chef: Vernon Strachan

Executive Chef: Adam Lévay * Chef: Géza Konya ® Zsidai Senior Group Chef: Vernon Strachan
Az arak forintban értendéek és tartalmazzak az AFA-t.
A feltintetett arakra 15% szervizdijat szamolunk fel.

A 15% service charge will be added to your bill
Prices are indicated in Hungarian Forint including VAT.
Kérjuk, vegye figyelembe, hogy egyes ételeink nyomokban mogyoréféléket tartalmazhatnak. Please note some of our dishes may contain traces of peanuts/nuts.
Allergének: 1-zeller, 2-glutén, 3-rakfélék, 4-tojas, 5-hal, 6-csillagfurt, 7-tej (laktoz), 8-puhatestiiek Allergens: 1-celery, 2-gluten, 3-crustaceans, 4-egg, 5-fish, 6-lupin, 7-milk (lactose), 8-molluscs,
9-mustar, 10-di6félék, 11-mogyorofélék, 12-szezammag, 13-szdja, 14-szulfit. 9-mustard, 10-nuts, 11-peanuts, 12-sesame seeds, 13-soya, 14-sulphites.



